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РАЗКАЗВАЧ:
Това е преживяване за цял живот...бира, музика, добри приятели, весело изкарване… ще го намерите в Атлантик Канада. “Бирени страсти” – открийте страстта си към хубавата бира.
КРИС
Това е страхотната Атлантик Канада. Това са „Бирени страсти”. Аз съм Крис Симпсън. Ще видите шоу с мистерия и интрига…Ще научим за пирати, които преди са обитавали бреговете на Халифакс. И за войници от флотата, за които стационирането тук е било удоволствие…. Ще научим и за първото убийство в Халифакс. Историята на ‘’Индийската светла бира’’, направена за войници и прекосила половината свят. И въпреки, че мястото се е променило, хората казват, че живота тук започва с пристигането на Александър Кийт. 250 години с моряци, войници, кораби, триумфи, трагедии, музика и култура…създадени в Халифакс, място, което днес наричаме Нова Скотия.
НАДПИС
Мястото!...Нова Скотия.
РАЗКАЗВАЧ
Нова Скотия е провинция, чиято красота, богата история и култура я правят любима дестинация за туристите от цял свят. Всеки ъгъл от крайбрежието й разкрива недокоснати пейзажи, приятелски лица и грандиозни празненства. Днешните тълпи от посетители тук изследват 7, 400 км крайбрежие. От живописният Южен бряг до обаятелните скали на Нос Бретон...Но не само историята и културата на района го правят интересен. А факта, че не е загубил бирената си индустрия. Две фамилии: Кийт и Оланд доминират в района, когато става дума за хубава бира. А Александър Кийт успява да промени лицето на пивоварството. И въпреки, че Колонел Едуард Корнуоу открива града Халифакс през 1749, животът тук започва когато Александър Кийт емигрира от Шотландия в Нова Скотия през 1817.
НАДПИС:
История на Бирата.

БИЛ
Историята на Александър Кейт е чудесна история за успех. Александър бил шотландец, който отива в Англия и научава пивоварството от своя чичо по време, когато Англия се преобразява и Индия Пейл Ейл били феномен. Когато завършва обучението си, не остава в Англия. Емигрира в Канада. В град  Халифакс. И след като е обучен пивовар, какво да прави? Започва да вари пиво. И тази пивоварна  вари Индия Пейл Ейл.Той станал толкова успешен в  Халифакс, че се превърнал в синоним на...Халифакс. Бил кмет на Халифакс два пъти преди обединението. И определено станал неразделна част от обществения живот на Халифакс…Ето някои интересни факта: пивоварната му била точно срещу дома му. Там представял бирата на хората. От дома си до пивоварната имал тунел, и не му се налагало да излиза. Една от впечатляващите истории за Александър Кийт е, когато в даден момент имало бунтове в Халифакс. Хората унищожавали всичко по пътя си. И когато стигнали до пивоварната казали:’’ има ли по-чудесно място за тършуване от това?’’ А вместо да им се противопостави, Александър отворил вратите и казал:’’ Влизайте и пийте бира, момчета’’. И познайте какво? Мястото му не било разрушено. Насладили се на бирата и си тръгнали. Любимата фраза на Александър била: ” Тези които я харесват, я харесват много.’’ Тя съпътства продуктите му повече от 181 години.
РАЗКАЗВАЧ
Традицията на Кийт вероятно започва със строителството на гарнизона. Построен на върха на хълма между 1828 и 1856 година. От хълма се наблюдавало цялото пристанище.
НЕЙДЖЪЛ
Когато Александър Кийт започнал да вари пиво тук, дажбата била един галон бира на ден за войниците, които работят в гарнизона в Халифакс. Една чудесна възможност за двете семейства да продават бирата си.
РАЗКАЗВАЧ
Двете фамилии развили своята индустрия тук, но през 1917 голямата експлозия в Халифакс променила лицето на пивоварните.
НЕЙДЖЪЛ:
Вероятно сте чували за Хирошима. Това била най- голямата експлозия причинена от човек. Следващата е експлозията случила се в Халифакс по време на първата световна война. Два кораба се сблъскали в пристанището и унищожили голяма част от северния край. Мисля, че експлозията е била усетена в Tруал, която е на 100 километра по пътя. Невероятно опустошение за града. И световна новина.
РАЗКАЗВАЧ
Днес мислите, които пораждат корабите, когато  преминават фара на о-в Джордж е, че това е останало в далечното минало...Почетния Александър Кийт често е определян за баща на чудесната бира в Нова Скотия. Той си е спечелил титлата, с доброто пивоварство и с наследството, оставено на най-популярните марки в Нова Скотия и до днес. Днес пивоварните Оланд и Кийт приготвят чудесна Индийска светла бира.  А ние ще сравним двете пивоварни, след секунди в ‘’Бирени страсти’’
НАДПИС
Знаете ли че: през 1876 Александър Кийт изпратил барели с бира на бащите на съюза, които се съгласили да обединят великата държава Канада. 
МЪЖ
Наздраве!
КРИС
Наздраве и на теб! Част от тръпката при опознаването на пивоварната на Александър Кийт е обиколката. Вероятно най-интересната в този бизнес. Сега вероятно някои историци ще са несъгласни по отношение на представянето, но се успокойте. Мисля, че ще откриете, Мак, Дюке, Арчи и Ани много приятни и с наистина чудесни гласове. Погледнете това впечатляващо шоу.
ДЖОН
Добър ден на всички и добре дошли в пивоварната на г-н Александър Кийт в Нова Скотия. Казвам се Джон МакБрайд. Стар служител на кралица Виктория. И въпреки, че съм виждал военни действия по време на нейната империя, сега съм щастлив служител в пивоварната на Кийт като пазач….Значи, Г-н Кейт изрично ми нареди да ви поздравя и да ви заведа в пивоварната му, точно каквато е била през 1863 година.
НЕЙДЖЪЛ
Халифакс е впечатляващо място за хора, които обичат истории за бирата, защото тук е най-старото място за приготвянето й в Северна Америка. В пивоварната на Кийт. Но в края на улицата ще видите втората най-стара пивоварна, тази на Оланд. Пивоварната Оланд била създадена през 1867, и била в съревнование с тази на Кийт,  преди двете фамилии да се обединят в началото на 20-те. Преди Александър Кийт да дойде в Халифакс, се смятало, че актуалната алкохолната напитка е грог. Бирата не била смятана за качествен продукт.
АКТЬОР
Добре дошли в офиса на г-н Кейт. Това е й нашия склад.

НЕЙДЖЪЛ
В бирата още се съдържат същите четири съставки. Индийската светла бира се приготвя по същия начин както и в миналото. Това, което имаме днес е преимуществото на технологиите, които все повече участват. Така, че ако сте опитвали Индийска светла бира през ранната 1860 година, ще установите, че вкусът й днес е сходен. Щеше да е светла пивка бира, каквато е и днес. Но ако бяхте опитали от бирата два дни по-късно, щеше да е по-различна. Защото тогава е нямало преимуществото на консервантите.
АКТЬОР
Вижте! Това са зърна ечемик. Накиснати във вода, за да набъбнат. След това ги печем, за ги подготвим за истинския процес.
МАЙК
Видовете малц, които използваме имат определени характеристики. На съдържанието на малца, дължим любимият вкус на бирата. На него се дължи и видът на пяната. Хубавата пяна отгоре на бирата. Това, което усещат самите устни ...Някои бири са воднисти, други имат по-голяма плътност. На малца дължим тази плътност.

АКТЬОР
Това е хмел. Той е част от равнините с огромни насаждения от нивите из Англия...  Ето...Всъщност, ние все още добиваме хмела си в Англия.
МАЙК
Голяма чат от вкуса се дължи на хмела. Хмелът е това, което носи вкусовите характеристики на бирата и приятния й вкус. Можем да променим вкуса при различните марки според хмела който използваме, и според времето за което го варим и количеството, което слагаме.
АКТЬОР
Но в котлите е причината за добрия вкус. Всъщност, с тайната рецепта на г-н Кейт, започва нашето величие –в печката и бъркалката. С метод наречен конверсия, взимаме зърната малц и ги смесваме с много гореща вода, която е складирана в този резервоар с вряла вода. Горещата вода се използва, за да извлече вкуса от зърната, които по-късно ще се превърнат в захари. Когато тази фаза приключи, цялата смес се прехвърля за следващата стъпка, наречена екстракция. При нея извличаме всички остатъци от малцови зърна от течността, която бе сварена преди това. Течността, която остава използваме за вкуса. Тя се прехвърля надолу към онзи голям котел в ъгъла. Това е процеса, който наблюдавате. Помните ли хмела от другата стая? Този хмел се добавя в големия казан. На този етап течността бива изстудена и отива натам към ферментаторите, където г-н Кийт добавя мая, специално приготвена от самия него. Маята ферментира в течността, и това създава алкохола в светлата бира. Вероятно забелязахте кондензацията, която се образува тук при ферментацията? Това е резултатът от следващата стъпка, когато охлаждаме бирата втори път. Правим го, за да позволим на маята да се издигне на върха, което ни улеснява при отстраняването й, когато приключим с нея.Това е и момента, в който г-н Кийт слага своята тайна съставка... Която е... Не се бойте - плащат ми, за да ви я кажа, приятели. Тайната е времето. Времето, необходимо на пивото, за да узрее, и да придобие този любим, отличителен вкус.
РАЗКАЗВАЧ
След малко в „Бирени страсти” ще посетим няколко заведения, за да опитаме светлата бира на Александър Кийт.
НАДПИСИ
Кой го е казал?...’’Тези, които я харесват, я харесват много’’.
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РАЗКАЗВАЧ
Щом слънцето залезе в Халифакс, всички се придвижват към брега. Тук ще си прекарате добре, в „Долната палуба”.
ДЖУД
‘’Кей кийл фелча’’ е келтски израз за’’ 100 000 добре дошли’’. Това е което ще намерите тук в „Долната палуба”. Дори да дойдете сами,  тук несъмнено ще намерите много приятели.
МАЙК
Предполагам, че донякъде успяхме да пресъздадем атмосферата в Нова Скотия. Това е чудесно и забавно място, което определено е свързано с бирата. А ние се чувстваме свързани със семейство Кийт.Така че, от където и да сте, Кейп Бретън, или Ванкувър Айлънд, когато мислите за Кейт или за „Долната палуба”, мислете за хубаво място, на което можете да бъдете.
САЙ
Всъщност ние отдавна сме номер едно в цяла Нова Скотия. Няма друг бар, няма друга кръчма, няма друг ресторант, който да ни бие по продажби на Александър Кийт. Нямаме силен алкохол. Сервираме бира, наливна, бяло и червено вино, студени напитки, и това е...Това и очакват клиентите от „Долната палуба”.

ДЖУД
Както виждате тук, Александър Кийт е много популярен. Причината  е в човека и бирата наречена на него. Превърнала се в икона... ‘’ знаете ли кой е Александър Кийт?’’
ЖЕНА1
О да, пия го в момента!
МЪЖ1
Бил е... пивовар.
МЪЖ2
Добър въпрос, наистина не знам .
ДЖУД
Знаете ли нещо за Александър Кейт?
МЪЖ3 
Ето го точно тук.
МЪЖ4
Аз съм американец, затова мисля, че Канада е 51 щат. Но нямам идея. Нищо не знам за Александър!’’

 МЪЖ5
Не знам, но знам, че си е прекарвал добре.
 МЪЖ6
Бил е вицепрезидент на бирарията Лабат’’

МЪЖ7
Бил е кмет на Халифакс... Няколко пъти.
ЖЕНА2
Бил е кмет на Халифакс... Варил е бирата си специално за Нова Скотия, с хмел и...и каквото там се слага!’’
НЕЙДЖЪЛ
Доказателство за веселото изкарване в Нова Скотия са тълпите в кръчмите. Те започват от тук в пивоварната на Кийт. Хората изпиват бирите си в „Еленската глава”, и после отиват до места като „Долната палуба”, или „Двуглавия гарван”. Тези които идват от другаде, независимо дали Торонто или Ню Йорк или Питсбърг, или някъде от Северна Америка, са поразени от преживяването, което имат тук. Виждат всичко пресъздадено, така като е било преди 200 години. Хората пеят народни, нови и поп песни. Надигат чаша Кийт. И от където и да идвате, този до вас се превръща в най-добрия ви приятел за следващия час и половина, или колкото останете ... това в Нова Скотия наричаме, весело изкарване. И е уникално. Наистина уникално.
РАЗКАЗВАЧ
„Двуглавият гарван” се намира в югозападния ъгъл на улици Солница и Вода. През 1749 гувернатора Корнуолис дава лиценз за продажба на алкохол и бира на г-н Джон Шипи. Това е първият подобен лиценз използван в Нова Шотландия, сега Нова Скотия. Шипи нарекъл таверната си „ Разпереният орел”. Символът бил взет от германски герб с двоен орел. Днес повече от 250 години по-късно таверната е позната като „Двуглавият гарван’’. Какво е интересното днес?
КЕЙТ
Без замисляне, две неща: морско гостоприемство и чудесна музика. Имаме музика на живо седем дни в седмицата. И страхотен персонал. Въпрос на гостоприемство е - да посрещнеш гостите и да им създадеш уют. Морското гостоприемство.
КЕВИН
През лятото, има много посетители в града. Срещаме се с толкова много различни хора от различни части на света. През зимата пък има много студенти. Има пет университета в района. Което прави обстановката по-забавна за нас.
ДЖУН
Този бар е жив. Ако се върнем в старите времена, тук е било пълно с моряци, бирени бурета...и възможности да загубиш живота си.
КЕЙТ
Първото дело за убийство в Нова Шотландия, както преди наричали Нова Скотия, било заради инцидент в „Двуглавия гарван” на г-н Джон Шипи...Имаме 27 канелки за бира, които не спират работа. 18 различни марки. Александър Кийт е запазената ни марка. Имаме и три вида собствена бира.
ДЖУН
Както виждате тази кръчма в Нова Скотия предлага бирено добро настроение. Ако това търсите, сте добре дошли.

КЕЙТ
Важна е скоростта. Ние предлагаме най-студената бира в града. Част от това дължим на хладилниците, но и на умението да занесеш бирата до масата възможно най-бързо. Тук в Нова Скотия използваме табли с ръб, които ти позволяват да я вдигнеш над главата си и да вървиш. Трябва да внимаваш, но и да поднесеш бирата. Разхвърляме бирите и го правим добре.

САЙ
Едно от най-големите предизвикателства, тук в „Долната палуба” е да държим хладилниците заредени. Пространството е нещо, което ни ограничава, защото като исторически значими сградите не могат да се променят съществено.
МАЙК
Сградата, пиратския склад е от 1800 година. И е била склад на пиратите...за пирати, които са били смелчаци, както казват на пристанището. Грабели и донасяли всичко в склада.
САЙ
Когато говорим за бъчви и чупене на рекорди, това е склада ни. В момента е непълен. Наполовина на това, което е по принцип. Ако дойдете в петък, събота, ще видите двойно повече бъчви до вратата. Има бъчви и на пода тук, които ни позволяват да вървим върху тях. Тук бирата никога не трябва да свършва.
ДЖУН
Звучи чудесно! Трябва ти само бира... и хубава песен.
СИ АЛЕН
За барманите, това е доста тежка работа. Голямото предизвикателство е да намериш език с всеки в кръчмата. „Долната палуба”е доста тясна, а хората са много, затова когато трябва да прекосяваш заведението е трудно, да държиш 30 килограмова табла и да вървиш през тълпата. Работата е физически тежка, защото след известно време ръцете ти се уморяват и се схващаш. След известно време правиш мускули и заякваш. Тогава научаваш какво значи истинско ’’носене’’... Когато дойдох тук за пръв път, носех таблата цяла вечер и мислех, че се справям добре, когато насред тълпата, ръцете ми се разтрепериха, и мръднаха. Опитах  да се вкопча в нея, но разлях 16 бири зад гърба си, стана бирен душ. Но в „Долната палуба”, имаме идеи за носенето. Това е нашият инструмент. Нарича се "детска табла". Побира точно четири бири, перфектно за новите бармани. Невероятно е. Всеки барман трябва да мине през това. Слагат ти четири бири, минаваш през тълпата и всички ти се смеят, но после си приобщен към „Ниската палуба”. А след известно време носиш и от по- големите табли, които са и по-тежки. Както казвам: за истинския мъж и за младото момче в  Ниската палуба. 
МЪЖ
„Долната палуба” е символ на моряците... Това е място, където всеки идва и винаги се забавлява.
ЖЕНА
О, толкова е забавно, и е пълно-всяка вечер!
МЪЖ2
Винаги идваме тук да празнуваме. Да се забавляваме. И да пием бира.
МЪЖ1
Няма значение от къде си, ако дойдеш в „Долната палуба”- ако си сам, в края на вечерта, всички ще са ти приятели.

ДЖУН
Не мразите ли когато хубавите неща свършват? Ами, така е тук в „Долната палуба”. Заведението затваря в 12.30. Но това пък те кара да се връщаш за още.
РАЗКАЗВАЧ
Документирано отлично с майстора пивовар, Бил Уайт.

КРИС
Бил, мисля, че вече научихме много за светлата бира. Но ето два примера на светла бира, които определено са различни. Обясни ни?

БИЛ
Това е невероятна история. Отново в Обединеното Кралство, където светлата бира била създадена, почти всички видове преди 18 век били тъмни.Почти същия цвят като Гинес...затова всяка по-светла от Гинес се определяла като светла.....виждате, че тази светла бира има чудесен червен цвят....И когато...Александър Кийт  изпратил светла бира от Нова Скотия, тя била много по-светла...Но и двете отговарят на определението, че са по-светли от Гинес. Затова са светли.

КРИС
А когато говорим за светлото пиво Индия на Кийт, какво значи това?
БИЛ
Индия светло пиво е термин, който възниква, защото когато светлата бира се появила, войските в Англия се биели за Кралството. Империята се разширявала. Те воювали в Индия. Войските винаги имат нужда от бира...Как можели да я закарат до другия край на света без да се развали... С Английските бири не се получавало..затова трябвало да създадат цял нов вид бира.Това била Индийската светла бира, която имала повече алкохол. Защото в английската бира имало ниско съдържание на алкохол между 2.8 и 3.8 процента алкохол. А в светлата бира Индия бил от 5 до 7 процента. Повечето алкохол стабилизирал бирата. И бактерията в нея. Но имало и друг естествен елемент в бирата по това време, който помагал да се стабилизира....и това е хмела. Хмелът попаднал в бирата, като консерватор и било късмет, че добавил своя хубав аромат. Затова колкото повече хмел има, толкова по стабилна бира имаме. И тогава, с двете съставки, повече алкохол и малко повече хмел, бирата оцеляла през цялото пътешествие до Индия. Англия спечелила войната. Империята се разширила, а Индийската светла бира станала много, много популярна и в родината си.
КРИС
Предполагам, че урокът по история включи повече хмел, от колкото първоначално смятах. Разбрах, че не само допринася за вкуса на бирата, но също е и много добър естествен консерватор.
БИЛ
Така е...

НАДПИС
Документирано отлично е твоята възможност да покажеш на колегите и приятелите си, че не само пиеш, но и си майстор пивовар. Присъедини се към Бил Уайт на ‘биър точка ком’, за да разбереш повече. Ние ви насърчаваме да се включите и да изпитате уменията си. Запишете резултата си и опитайте пак. За да разберете дали сте човек, който просто стои в ъгъла и пие бира или майстор на бара.
КРИС
Вече почти просрочихме времето, но в „Бирени страсти” ще видите момичето на седмицата. Помнете, ако ви трябва още усещане за бира преди следващият ни епизод, посетете „биър точка ком” за повече информация относно това шоу и други интересни теми.
НАДПИС
Момиче на седмицата
КАТИ
Казвам се Кати Мор и съм от Бирмингам, Алабама. Благодаря ви, че гледате „Бирени страсти”. Наздраве!
КРАЙ НА ЕПИЗОДА
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